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Speiseplan

01. bis 05.09.2025

TAG

MENU 1

Friihlingsrolle
2 mit

Allergene u.
Zusatzstoffe

17 5’ al?
f, k

MENU 2

Tortellini
b yalla Panna“

DESSERT
Zusatzstoffe

g
Schokopudding

MONTAG Asia- Gemiisesofle Schink mét h 8 it
dazu Basmatireis chinken- sannesobe Sahne
Beilagensalat
Mediterrane me Chili i
Kartoffel- Gemiise s, Con Carne Frisches
DIENSTAG Pfanne mit einem a,al Obst
mit Sour Cream Brotchen
Krautnudel- Hihnchen Picata g aL i, . 8
. . . M Vanill
MITTWOCH @ Auflauf v mit Gemiisereis g ousslfli t anttie
mit BéchamelsofBe und
dazu Tomatensalat Sc. Bernaise Waldbeeren
Riihrei Rinderstreifen
mit Rahmspinat mit a,ai,c Frisches
DONNERSTAG und Schupfnudeln Obst
Salzkartoffeln und Gurkensalat
G Raviolini Gegrillter Scampispief3 b, :
FREITAG ,Verdura“ > auf Gemiiseravioli a,alg, Himbeerauark
mit Basilikum- Tomatensof3e mit !
dazu Beilagensalat TomatensoBe
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Glutenhaltige Getreide a Kaschuniisse
Weizen al Pecanniisse
Roggen a2 Paraniisse
Gerste a3 Pistazien
Hafer ad Macadamianiisse
Krebstiere b Sellerie
Eier C Sent
Fische d Sesamsamen
Erdniisse e Schwefeldioxid/
Sulfite
Sojabohnen f ]
Lupinen
Milch (Laktose) g L
Weichtiere
Schalenfriichte h
Mandeln h1
Haselniisse h2

Walniisse h3

h4

h5

hé

h7

h8

LEGENDE

Farbstoff 1

Konserviert 2

Koffeinhaltig 3

Antioxidationsmittel 4
Geschmacksverstarker 5

Geschwefelt 6
Phosphat 7

Geschwarzt 8

Gewachst 9

SiiBungsmittel 10
Enthélt Phenylalaninquelle 11
Unter Schutzatmosphire 12
verpackt
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Vegetarisch

Gefliigel

Rindfleisch

Fisch

Schweinefleisch



